
 

* LAGERPOTENTIAL: 
1 = SOFORT TRINKBAR |  5 = 6 – 10 JAHRE LAGERFÄHIG 

 

 
   
 

 
Rosé Frizzante 
 
 
 
ERNTE 
 
 
ALKOHOL 
 
 
LAGERPOTENTIAL* 
 
 
EIGENSCHAFTEN 
 
 
 
SPEISENEMPFEHLUNGEN 
 
 
 
HERKUNFT & BODEN 
 
 
 
VINIFIKATION & AUSBAU 
 
 
 
MOSTGEWICHT BEI DER LESE 
 
 
FLASCHENGRÖßEN 
 
 
 
 
 

 
 
 
ANFANG OKTOBER 
 
 
12,5 % VOL. 
 
 
1 
 
 
FRISCH, FRUCHTIG, JUNG ZU TRINKEN, SCHAUMWEIN MIT 
ZUGESETZTER KOHLENSÄURE 
 
 
ALS APERITIF, SOMMERSPITZGETRÄNK ODER ZUM 
DESSERT 
 
 
WEINBAUGEBIET CARNUNTUM, SANDIGE  
LEHMBÖDEN 
 
 
KÜHLE VERGÄRUNG IN EDELSTAHLTANKS, ABFÜLLUNG 
IM FEBRUAR 
 
 
18° KMW 
 
 
0,75 LITER 
 
 
 
 
 

Gluathummel 


