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JAHRGANG
2018

ERNTE
ANFANG OKTOBER

ALKOHOL
13 % VOL.

LAGERPOTENTIAL®
3

EIGENSCHAFTEN

VERBINDUNG EXOTISCHE FRUCHT & WURZE, SAFTIGE BIRNE,
EINE SPUR LIMETTE AM GAUMEN, ANIMIEREND, FEINE
MINERALITAT IM ABGANG

SPEISENEMPFEHLUNGEN
AUFTRICHE, SPARGEL, FISCHGERICHTE

HERKUNFT & BODEN

RIED KRAFTEN - LEHMBODEN MIT SANDIGEN
KOMPONENTEN UND FEINEM MINERALANTEIL

VINIFIKATION & AUSBAU

VERGARUNG IM EDELSTAHLTANK, 10 % WERDEN IM KLEINEN
EICHENFASS VERGOREN, FEINHEFEKONTAKT BIS APRIL

MOSTGEWICHT BEI DER LESE
20° KMW

FLASCHENGROSEN

0,75 | 1,5 LITER
* LAGERPOTENTIAL:

1 =SOFORT TRINKBAR | 5=6-10 JAHRE LAGERFAHIG
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