28"

JAHRGANG i

2018

ERNTE
ANFANG OKTOBER

ALKOHOL
13,5 % VOL.

LAGERPOTENTIAL®
4

EIGENSCHAFTEN

TOP-ZWEIGELT AUS DER SELEKTION DER BESTEN TRAUBEN
UND RIEDEN - EIN SUBSTANZREICHER, KRAFTVOLLER,
SAMTIG-KOMPLEXER VERTRETER MIT POTENZIAL

SPEISENEMPFEHLUNGEN

ZU STEAKS UND ROASTBEEF EBENSO WIE ZU ENTE UND
GANS

HERKUNFT & BODEN

WEINBAUGEBIET CARNUNTUM, MITTELSCHWERE BIS
SCHWERE LEHMBODEN

VINIFIKATION & AUSBAU

3 WOCHEN MAISCHESTANDZEIT, DANACH 12-MON.
AUSBAU IN BARRIQUES (EIN DRITTEL DAVON NEU)

MOSTGEWICHT BEI DER LESE
19° -20° KMW

FLASCHENGROSEN
0,75 | 1,5 LITER LAGERPOTENTIAL:

1 =SOFORT TRINKBAR | 5=6-10 JAHRE LAGERFAHIG
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