28"

JAHRGANG
2017

ERNTE
MITTE OKTOBER

ALKOHOL
13,5 % VOL.

LAGERPOTENTIAL®
4

EIGENSCHAFTEN

TIEFDUNKLES RUBINGRANAT MIT OPAKEM KERN, KUHL-
WURZIGER DUFT NACH DUNKLEN BEEREN UND GEDORRTEN
ZWETSCHKEN, ANKLANGE VON FEINEM CASSIS, KRAFTIGER
KORPER, FEINE LANGE UND MARKANTE TANNINE IM ABGANG

SPEISENEMPFEHLUNGEN

LAMMBRATEN, GEBRATENES RIND, REH UND HIRSCH SOWIE
VIELE HARTKASE

HERKUNFT & BODEN

RIED HAIDACKER; KRAFTIGER LEHMBODEN MIT TON-
EINSCHLUSSEN UND DONAUSCHOTTER UNTERLAGE

VINIFIKATION & AUSBAU

SPONTANE VERGARUNG, DREIWOCHIGE M AISCHESTANDZEIT,
DANACH 14-MONATIGER AUSBAU (30 % NEU)

MOSTGEWICHT BEI DER LESE

20° KMW

FLASCHENGROSEN * LAGERPOTENTIAL:

0.75 LITER 1 = SOFORT TRINKBAR | 5=6-10 ]AHRE LAGERFAHIG
V4
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