28"

JAHRGANG f

2018

ERNTE
MITTE SEPTEMBER

ALKOHOL
13 % VOL.

LAGERPOTENTIAL®
1

EIGENSCHAFTEN

SELEKTION AUS DEN BESTEN VELTLINER TRAUBEN,
MUSKULQOS, KONZENTRIERT UND REICHHALTIG

SPEISENEMPFEHLUNGEN

FISCHGERICHTE, GEFLUGEL- UND SCHWEINEFLEISCH,
CHINESISCHER KUCHE UND SUSHI SOWIE ZU KASE

HERKUNFT & BODEN

WEINBAUGEBIET CARNUNTUM, SANDIGE
LEHMBODEN

VINIFIKATION & AUSBAU

KUHLE VERGARUNG IN EDELSTAHLTANKS, FEIN-
HEFEKONTAKT BIS ZUR ABFULLUNG IM MAI/JUNI

MOSTGEWICHT BEI DER LESE
19°-20° KMW

FLASCHENGROSEN

0,75 LITER
* LAGERPOTENTIAL:

1 =SOFORT TRINKBAR | 5=6-10 JAHRE LAGERFAHIG
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