JAHRGANG
2017

ERNTE
ENDE SEPTEMBER

ALKOHOL
13,5 % VOL.

LAGERPOTENTIAL®
4

EIGENSCHAFTEN

DUNKLES RUBINGRANAT, VIOLETTE REFLEXE, FEINE DUNKLE
KIRSCHFRUCHT, EDELHOLZAROMA, VEILCHEN, KOMPLEX,
SAFTIG, FEINE STRUKTUR; SALZIG-MINERALISCH IM ABGANG

SPEISENEMPFEHLUNGEN

KURZGEBRATENES RINDFLEISCH SOWIE DUNKLES ODER
KANDIERTES GEFLUGEL

HERKUNFT & BODEN

WEINBAUGEBIET CARNUNTUM RIED HAIDACKER, KRAFTIGER
LOSSBODEN MIT KALKHALTIGEN SCHOTTERANTEILEN

VINIFIKATION & AUSBAU

3 WO MAISCHESTANDZEIT IN HOLZGARSTANDER (1.500 L),
DANACH 14-MON. AUSBAU IN BARRIQUES (20% DAVON NEU)

MOSTGEWICHT BEI DER LESE
19° -20° KMW

FLASCHENGROSEN
0,75 LITER * LAGERPOTENTIAL:

1 =SOFORT TRINKBAR | 5=6-10 JAHRE LAGERFAHIG
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